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o5 Entrées Froides e

Salade Florida 7,20
(Salade, Tomate, Eufs, Poulet émincé au Curry, Ananas)

Salade du Berger 7,30
(Salade, Chévre, Lardons, Tomate et Oeufs)

Salade Régionale 7,60
(Salade, Saucisse Montbéliard, Comté, (Eufs, Tomate, Gruyére et Noix)

Salade Méditerranéenne 7,80

(Salade, Tomate, Eufs, Poivrons, Fruits de Mer, Saumon fumé et Croiitons)

Assiette Campagnarde 7,50
(Jambon a ['os, Cervelas, Roulé (pistache, épices, Jambon), Rosette et Cornichons)

Carpaccio de Saumon fumé 7,90
(Saumon fumé, Toasts, Huile d’olive, Cdpres et Citron)

Foie gras de Canard * 13,50

(Toasts, miel, abricot confit, figues et gelée au Porto)

o5 Entrées Chaudes &

Croiite Forestiere 7,80
(Feuilleté, Mélange forestier, créme, Echalote)

Moules Farcies  (La Douzaine) 6,60
(Servi avec toasts)

Capuccino de Noix de St Jacques et Moules 7,90
(Poivrons, Fumet Poisson, St Jacques, Moules, créme d aneth et Toasts)

Cassolette de Noix de St Jacques au Vin Jaune * 10,80
(Noix de St Jacques, Vin Jaune et créme)

Escargots Bourgogne (La Demi-douzaine) 5,30

(La Douzaine) * 8,90



o5 Les Viandes &

Toutes nos viandes sont servies avec des légumes de saisons et pommes de terre

> Filet Mignon de Porc 13,90
5 Escalope de Veau 15,90
o5 Supréme de Pintade 15,90
5 Chdteau Filet Grillé 22,90

Sauces d accompagnement disponibles :

% Girolles Miel % Echalotte % Porvre Vert

% Roquefort % Forestiére % Morilles (Supplément 3€)

o5 Les Poissons e

Toutes nos poissons sont servies avec des légumes de saisons et dome de riz

o5 Filet de Truite 12,90
o6 Tilet de Dorade 14,90
o& Filet de Saint Pierre 15,90

Sauces d accompagnement disponibles :

& Provencale * Beurre d’_ Amandes
% Vin Jaune % Creme d’Oseille
> Assiette de Fromages 5,50

(4 sortes de fromages, cerneaux de noix)



o Menu du Jour e

Formule N° 1 6,00
(Plat du Jour)

Formule N° 2 8,00
(Entrée + Plat) ou (Plat + Dessert)

Formule N° 3 10,00
(Entrée, Plat, Dessert et Café)

a3 Les Spécialités

5 Spéciale N° 1 : Tartiflette maison 13,90
(Reblochon, Lardons, Saucisse Montbéliard
Pomme de terre et salade Verte)
5 Spéciale N° 2 : Assiette Spéciale Vieille Ferme 15,90
(Servie avec Reblochon ou Cancoillotte Chaude, Cervelas
Jambon a ['os, Rosette, Roulé, Pommes Rissolées et Salade Verte)
o5 Spécialité N° 3 : Assiette Folle Vieille Ferme 16,90

(Servie avec Reblochon ou Cancoillotte Chaude, Saumon fumé, Cervelas
Jambon a ['os, Rosette, Roulé, Pommes Rissolées et Salade Verte)

o Les (répes eoe

& (répe Paysanne 4,70
(Lardons, Croiitons, Jambon, Gruyére Ripé et Salade Verte)

5 (Crépe aux Fruits de Mer 4,80
(Fruits de Mer, Créme et Poivrons)

5 (répe Jambon Euf sur le plat 4,85
(Jambon a ["os, Eufs et Salade Verte)

> (Crépe Montbéliardaise 4,95
(Saucisse de Montbéliard, Pomme de Terre, Cancoillotte et Salade Verte)

5 (répe Champignons 4,95

(Sauce Forestiére et Salade Verte)



a3 Menu Franc-comtols e

19,90
Salade au choix

(Berger, Régionale, Florida ou
Méditerranéenne)

r P oS 5

Mignon de Porc
Ou

Filet de Truite
> & oG G

Dessert
Crépe au choix

o5 Menu Gourmand e
34,00

Foie Gras de Canard Maison
Servi avec Toasts, Miel, Abricot confit
Figues et Gelée au Porto

r P oS 5

Tournedos
Sauce Girolles et Miel

r p oS 5

Assiette de Fromage

r p oS 5

Dessert au Choix
(Supplément 1,50 € dessert alcoolisés)

a5 Menu Vieille Ferme e

23,90

Entrée au choix
(A choisir parmi nos entrées froides

, . *
Ou chaudes, Sauf entrées suivi d'une )

r P oS 5

Plat au choix
(A choisir parmi nos viandes ou
Poissons, Sauf Chateau Filet)

@r &p S 5

Assiette de Fromage
Ou

Dessert au Choix
(Supplément 1,50 € dessert alcoolisés)

o5 Menu Enfant e
6,50

Cordon Bleu de Dinde
Ou

Beignets de Poissons
(Accompagné de Frites, Riz ou Pdtes)

r p o 5

Dessert Glacé



a5 Menu Friture e a3 Menu Montagnard e

(Uniquement sur Réservation) (Pour 2 Personnes)
20,90 36,00

Friture de Carpe Fondue au Fromage

A Volonté Awvec assortiment de Charcuteries
Servi avec Frites, Salade (Jambon a ['Os, Cervelas,
Citron et Mayonnaise Rosette et Salade Verte)
P Ep oS oS P &p oS oS
Dessert au Choix Dessert au Choix

(Supplément 1,50 € dessert alcoolisés) (Supplément 1,50 € dessert alcoolisés)

a5 Menu Plaisir e
39,00

Apéritif au choix Offert
2o & o6 o6

Foie Gras de Canard Maison

Servi avec Toasts, Miel, Abricot confit, Figues et Gelée au Porto
P P 5
Demi-douzaine d escargots
P P 5
Pause Glacée
P P 5

Chdateau Tilet Sauce Morilles
Ou

Filet de Saint Pierre Sauce Vin Jaune
e @ oG o6
Assiette de Fromage
e @ o6 o6

Dessert au Choix
(Supplément 1,50 € dessert alcoolisés)



